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fondvCR EVROPSKA UNIE ~ MLADEZE A TELOVYCHOVY  pro konkurenceschopnost

INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Dukaz pfitomnosti monosacharidii v potravinach

Teoreticky uvod:
Redukujici monosacharidy jsou souéasti ovocnych stav, ovoce a medu. V téchto
pfirodnich materialech je mizeme dokazat jak Fehlingovou tak Tollensovou reakci.

Pomticky:
Zkumavka, drzdk na zkumavku, kahan, biologicky material ( rozinky, jablko, popf.jakékoliv ovoce)

Chemikalie:

I.Reakce:

Glukdza (s); Fehlingovo ¢inidlo | (35 g CuSO4 . 5H20 v 500 ml

vody); Fehlingovo Cinidlo 1l (175 g vinanu draselnosodného a 50 g hydroxidu sodného v 500 ml vody)

Postup:

1. Do zkumavky nalijte 1 ml Fehlingova roztoku €. | (roztok

modré skalice) a 1 ml Fehlingova roztoku €. Il (roztok vinanu sodnodraselného a hydroxidu sodného).
2. Pridejte biologicky materidl a pozvolna zahtivejte.

3. Pozorujte zménu zbarveni.

Poznamky, upozornéni z hlediska BOZP:
Fehlinglv roztok Il je silna Ziravina.



